CARLES ANDREU TREPAT NOVELL 2018 /(;1A/

Carles Andreu

Vinyes de mes de 30 anys. Terreny 6000 kg/ha.
argilocalcari. Verema manual. 12 %
100% Trepat 2.400 ampolles

Maceracio carbonica.
Sense addicio de sulfits.

Vi jove, fresc, directe i llaminer, amb el punt de verdor que caracteritza

el vi novell. Combina elegantment les aromes de gerds, maduixes i taronges amb les
notes varietals de clau, canyella i pebre.

Aperitiu, pasta, arros, peix i marisc. Servir fresc (de 82C a 14 2C)




